1. Glihweinzauber
ab 15 Pers.

Hauptgericht

« geraucherter
Weihnachtsschinken in
Gluhwein-Preiselbeersof3e

« Kkl. Rinderrouladen klassisch
gefillt mit leckerer SoRRe

+ SuRkartoffelgnocci mit
Gorgonzolasof3e und
Frahlingszwiebeln (veggi)

» Petersilienkartoffeln

» Apfelrotkohl nach Omas Rezept

Dessert
* Herrencreme mit Rum p.P.

= 3%

2. Ganseessen
ab 15 Pers.

Hauptgericht —
+ knusprige Gansekeulen und =
zarte Gansebrust mit feiner
GéansesolRe —
+ KartoffelkloRe =
+ Apfelrotkohl nach Omas Rezept

Dessert
Zimt-Apfel-Creme

39,90 € ©

3. Rouladenzeit
ab 15 Pers.

Hauptgericht —

geflllt mit Gurke, Speck und
Zwiebeln

« Salzkartoffeln
Apfelrotkohl nach Omas Rezept

Dessert
* Zimt-Apfel-Creme

29,90 €
p.P.

Anderungen und Irrtirmer vorbehalten

+ groR3e Rinderrouladen klassisch = —

Dessert

Hauptgerlcht

4. Adventstafel
ab 15 Pers.

Schweinefilet Knecht Ruprecht in
Blatterteig

pikantes Hirschragout
KartoffelkloRe

Gratinkartoffeln

gemischte Gemiiseplatte

Zimt-Apfel-Creme
Schoko-Tiramisu mit Griitze

5. Lichterglanz
ab 15 Pers.

Warmes Buffet

Schweinefilet Knecht Ruprecht in
Blatterteig

Kartoffelgratin

gemischte Gemuseplatte

kaltes Buffet

Dessert
Zimt-Apfel-Creme p.P.

Wildkrautersalat mit Ziegenkase,
Kernen und Honig-SenfsolRe
Raviolisalat mit Champignons
knuspriges Baguette,
Krauterbutter, Tomatenbutter

7 Iherfreude
ab 15 Pers.

Hauptgerlcht

Dessert

zarter Sauerbraten vom Rind mit
leckerer SoRe
Kohlrabi-Kartoffelragout (veggi)
Hahnchenpfanne Curry-Thai
Basmatireis

KartoffelkléRBe

Apfelrotkohl nach Omas Rezept

Zimt-Apfel-Creme
Schoko-Tiramisu mit Gritze

35,90 €

Warmes Buffet

7. Verelnsfest
ab 30 Pers.

Freistlhlers kultige Currywurst
Griuinkohl mit Mettwurst
Rote Linsen Kokos-Curry (veggi)

kaltes Buffet

Party-Frikadellen
Party-Frankfurter
Party-Schnitzel
Hahnchenfilet auf Currycreme
griechischer Bauernsalat mit Feta
Kartoffelsalat

Krautsalat

Italienischer Nudelsalat
Kasewdrfel mit Friichten
knuspriges Baguette,
Krauterbutter, Griebenschmal7
Tomatenbutter

35,90 €
p.P

36,90€

8. Weihnachtsmarchen
ab 20 Pers.

Warmes Buffet

gefilltes Schweinefilet Emilia
Romagna auf Grillgemuise
zarter Sauerbraten vom Rind mit
leckerer SoR3e

Kurbisravioli veggi
KartoffelkloRe

Apfelrotkohl

Parmesankartoffeln

kaltes Buffet

Dessert

Rucola-Antipasti-Salat mit
Himbeervinaigrette
Caprese-Spiel3e

Marinierte Paprika, Champignons,

Zucchini
Knuspriges Baguette
Krauterbutter, Tomatenbutter

Schoko-Tiramisu mit Griitze

29,90 €
p.P.

42,90 €
Zimt-Apfel-Creme p.P.

9. Medlterraner Wintertraum

ab 25 Pers.

Warmes Buffet

Wildlachs auf geschmortem
Fenchel mit Mango-
Ingwersole

gefilltes Schweinefilet Emilia
Romagna auf Grillgemiise
SuRkartoffelgnocci mit
Gorgonzolasof3e und
Fruhlingszwiebeln (veggi)
Rosmarinkartoffeln

kaltes Buffet

ital. Vorspeisenplatte mit
gefullten Auberginen,
Zucchini, Champignons und
Oliven

Wildkrautersalat mit gegrilltem
Kurbis, Kernen und
Orangenvinaigrette

Caprese (Tomaten mit
Mozzarella und Basilikum)
Carpaccio von der
Rinderlende, fein mariniert
vitello tonnato, mageres
Kalbfleisch mit Thunfischsol3e
knuspriges Baguette
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« Krauterbutter

» Tomatenbutter

Dessert

«  Zimt-Apfel-Creme 2
+ Schoko-Tiramisu mit Gritze 5
» kleine Kaseauswahl 46,90 € S

_ p.P.
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